
Справка
по итогам проверки организации питания учащихся 

в МБОУ «Сивохинская СОШ №5»

Тема: Обеспечение учащихся бесплатным и льготным питанием, соответствие 
ежедневного меню (меню-раскладки) утвержденному меню по набору блюд, требованиям 
СанПиН по составу и выходу блюд, соответствия объемов порций и суммарной массы блюд 
меню.

В соответствии с планом внутришкольного контроля осуществлена проверка 
организации горячего питания в МБОУ «Сивохинская СОШ № 5».

Цель проверки:
• Организация питания учащихся
• Наличие нормативно - правовой базы по организации питания
• Санитарное состояние столовой
• Выявление % учащихся, охваченных горячим питанием
Дата проверки: 23.09.2023 г.

Проверку проводили директор школы Провалинская Н.Л., заместитель директора 
школы по ВР Семашко И.В., социальный педагог Гетц Е.И.

Форма контроля: беседа с классными руководителями, анализ банка данных 
учащихся, посещение школьной столовой.

В ходе проверки было выявлено следующее:
в школе разработан пакет нормативных документов:
• издан приказ директора об организации питания.
• ответственным за организацию питания назначен социальный педагог Гетц Е. И. 

(приказ от 11.08.2023 г. №156);
• создана комиссия по определению категории детей для обеспечения питанием 

без взимания платы (приказ от15.08.2023г. № 156/1);
• утверждён состав бракеражной комиссии (приказ от 01.09.2023 г. № 190);
• создана и утверждена комиссия по контролю за качеством питания обучающихся 

с участием родителей и проведению мероприятий родительского контроля за 
организацией горячего питания обучающихся МБОУ «Сивохинская СОШ № 5» в 2023- 
2024 учебном году (приказ от 01.09.2023 г. № 191)

• утвержден режим работы столовой и график приема пищи обучающимися школы;
• утверждён график посещения школьной столовой комиссией общественного 

родительского контроля за организацией горячего питания обучающихся в МБОУ 
«Сивохинская СОШ № 5» на 2023-2024 учебный год;

• утверждены списки учащихся получающих бесплатное питание (приказ от 01.09. 
2023 № 238);

• утверждены списки учащихся получающих горячее питание за счёт родительской 
платы (приказ от 01.09. 2023 № 239);

• утверждён список обучающихся на возмещение денежной компенсации взамен 
горячего завтрака и горячего обеда обучающимся (инвалидам) с ОВЗ МБОУ 
«Сивохинская СОШ № 5», обучающемуся на дому по адаптированной основной 
общеобразовательной программе обучающихся с расстройствами аутистического спектра 
с умеренной, тяжёлой, глубокой умственной отсталостью (интеллектуальными 
нарушениями), тяжёлыми и множественными нарушениями развития (вариант ФАООП 
УО 2) (приказ от.09.2023 г. № 182);



• утверждён список обучающихся с ОВЗ и СОП для получения бесплатного горячего 
завтрака и горячего обеда (приказ отЗ 1.08.2023 г. № 171/1).

Списки на питание составлены по подгруппам: завтраки (6-10 лет) -29 из них 27 
учащихся питаются за счёт субвенций; завтраки (11-18 лет) - 24 учащихся.

Списки подвозимых учащихся и детей из семей находящиеся в СОП составлены по 
подгруппам: обеды (6-11 лет) - 14 учащихся; обеды (11 -18 лет) -18 учащихся.

Итого по школе на бесплатной основе питаются 53 человека из них 29 подвозимых 
учащихся, 3 учащихся из семей находящихся в СОП. Один из них, учащийся, 
обучающийся, на дому получает денежную компенсацию (11-18 лет)

Столовая школы оснащена необходимым производственным оборудованием и 
посудой. В обеденном зале, рассчитанном на 60 человек, уютно и чисто. Санитарное 
состояние зала и рабочих помещений соответствует санитарным нормам. Обслуживание 
столовой осуществляется работниками столовой.

Питание учащихся осуществляется по графику во время перемен, 
продолжительностью 20 минут: после первого урока, после третьего урока и после 5 
урока.

В день проверки меню согласованно руководителем и соответствало 
утверждённому 10-дневному меню. Качество приготовленных блюд соответствуют 
требованиям. Меню приготовляемых блюд вывешено в школьной столовой для учащихся 
и на сайте школы для родителей.

Вкусовые качества всех приготовленных блюд соответствуют представлениям 
членов комиссии о вкусной и здоровой пище. Претензий к качеству приготовления блюд и 
качеству продуктов у членов комиссии нет.

Во время завтрака пища была тёплая.
Члены комиссии отметили, что вес порций соответствует заявленному выходу в 

меню.
Посуда из которой едят учащиеся чистая, без сколов.
В обеденном зале чисто, уютно, учащиеся соблюдают правила приём пищи.
После приёма пищи столы моются с применением дезинфицирующих средств, 

согласно санитарным гигиеническим правилам.

Работники столовой ответственно относятся к соблюдению санитарно- 
гигиенического режима, строго соблюдают алгоритм работы, на всех этапах питания. 
Используют дифференцированный набор продуктов по возрастам детей, согласно 
стоимости питания.

Выводы:
• Организации горячего питания в школе осуществляется на должном уровне, в 

соответствии с утверждённым меню и нормативными документами.
• Горячим питанием охвачено 96% учащихся (из 71 учащегося не питается 3 

человека).

Предложения:
1. Классным руководителям своевременно осуществлять заказ питания и его 

корректировку до 15.00 ежедневно, следить за культурой поведения обучающихся в 
столовой, вести разъяснительную работу по необходимости приёма горячего питания.

2. Ежемесячно, классным руководителям с 1 по 11 классы вести табель учёта 
питающихся учащихся.



3. В конце каждого месяца своевременно сдавать табель учёта питающихся 
учащихся социальному педагогу.

3. Старшему повару Каяшовой Т.И. выставлять ежедневное меню на официальный 
сайт учреждения.

Справку подготовила директор школы:

Со справкой ознакомлены:

/Н. Л. Провалинская/

/Т.И. Каяшова/
/Л.В. Загорская/


